Bread & Schmalz

.creamy soup of cauliflower*“
roasted cauliflower, parmesan cheese & pinenut
0,11 Crostini

Sauvignon Blanc ,SB*“
Ewald Zweytick, Siidsteiermark, 2022 ~white asparagus®
7.- grilled, salty lemon
roasted butter sc. hollandaise
_ Spicy Macadamia Crunch

weiBe Cuveé ,Giesinger Berg“ -maischevergoren- B
Claus Preisinger, Burgenland, 2022 optional course:
1o, -
»Trout from Gutshof Polting“
_ raw, ginger & radish
caviar of char & horseradish

Riesling ,Eierfels*“ +21€
Caroline Diel, Nahe, 2017 -
1o, -

,Crispy trout*“
_ with almonds, turnip & Shitake mushroom
Citrus-Sauce
WeiBburgunder ,K3“
Ewald Zweytick, Sidsteiermark, 2021 -
1o, -
»veal knuckle*“
_ Fregola Sarda, green asparagus, pistacchio

Blaufrankischcuvée ,Pannobile*“ . ! B ! .
Claus Preisinger, Burgenland, 2020 Topfenkndédel with strawberrys & vanillaicecream
1o, - oder
cheese selection von Maitre Affineur Waltmann (+5,-)

Riesling Kabinett ,Nahesteiner*® 105, -
Caroline Diel, Nahe, 2021
8, -



Adelholzener Wasser
Still & Medium

0,51 5, - 2.4 - 5.4.24
0,751 7,50
Hausgemachter Eistee 6, -
0,41

Aperitivo
g 'spritzte Traube, Apfelsaftschorle 5, -
0,41
Spezi 5, -
0,331

Pet Nat ,Ordinaire“
Flaschenbiere ) .Pinot Noir
Tilman Hell; Tannenzépfle Pils alkoholfrei 5,- Claus Preisinger, Burgenland, 2021
12, -

0,331 )

Orca Brau

Kellerbier vom Fass, Pale Ale, divers 6,50
0.331 alkoholfreier Apero
Rhabarber, Bio-Zitrone & Soda

Kaffee 8,-
Espresso / Doppelter Espresso

2,70/3,90 _

Milch / macchiato / Cappuccino Sbagliato

1,- Wermut und Campari mit Schaumwein auf Eis
Tee-Auswahl mit Biozitrone & Ingwer 5, - 14 -
Digestif _
Marille, Schlehe, Vogelbeere, Barwurz, Haselnuss
Grappa, rote Williams, Blutorange Cosmopolitan
2cl 9,- Vodka, Cranberry-Espuma

14, -

Die angegebenen Preise sind Endpreise
inklusive gesetzlicher MwSt.

Giesing Sour
Bourbon, Biersirup, Rotwein float

14, -
Gerne nehmen wir Ricksicht auf Allergien & Unvertraglichkeiten

Cash, EC & Visa & Mastercard



