Wines by the glass o,11 Bread & butter

»Summer salad*“
fresh basil, coeur de boeuf tomato
chilly-cherry-tomato, creamy burrata

Grauer Burgunder
Ziereisen, Baden, 2021
8, -

,heart of leek*“
grilled, preserved lemon, pumpkinseed
chickenskin and comtécheese

weiBe Cuveé ,Giesinger Berg“ -maischevergoren-
Claus Preisinger, Burgenland, 2022
1o, -

optional course:

Riesling ,Nussriegel® sTrout from Gutshof Polting“

Rings, Pfalz, 2016 raw & marinated with
10, - Ponzumarinade, caviar of char and cucumber
+21€

,Crispy trout*
with almonds and roasted butter

Rosé ,rose in spanish harlem*“

Ewald Zweytick, Sudsteiermark, 2022
9. - radish with ginger & fresh peas

Gingerbeer

Pinot Noir .
Becker, Pfalz, 2019 »~Mangalitza pork
8. - turnip, mash of potatoes and pistacchio

Riesling Kabinett ,Limestone* »Obstgarten®
Keller, Rheinhessen, 2022 buttermilk-lemon-icecream, cherrys and vanilla

9, -

105, -



Adelholzener Wasser
Still & Medium

0,51

0,751

Hausgemachter Eistee
0,41

g 'spritzte Traube, Apfelsaftschorle
0,41

Spezi
0,331

Flaschenbiere

Tilman Hell; Tannenzédpfle Pils alkoholfrei

0,331

Orca Brau
Kellerbier vom Fass, Pale Ale, divers
0,331

Kaffee
Espresso / Doppelter Espresso
2,90/4,10
Milch / macchiato / Cappuccino
1, -

Tee-Auswahl mit Biozitrone & Ingwer

Digestif

Marille, Schlehe, Vogelbeere, Barwurz,
Grappa, rote Williams, Blutorange

2cl

Die angegebenen Preise sind Endpreise
inklusive gesetzlicher MwSt.

1o, -

Gerne nehmen wir Ricksicht auf Allergien & Unvertraglichkeiten

Cash, EC & Visa & Mastercard

2.7. - 5.7.24

Aperitivo

Petnat ,Ordinaire*“

Pinot Noir
Preisinger, Burgenland, 2021
12, -

Fake San Bitter alkoholfrei
Orangenbitter, Soda, Martini vibrante
8, -

Giesing Sour
Bourbon, Biersirup, Zitronensaft, Rotwein
14, -

Cosmo
Wodka, Cointreau, Cranberry
14, -

Sbagliato
Roter Wermut, Campari, Schaumwein
14, -



