0,11 glasweise

WeiBburgunder ,WB*“
Ewald Zweytick, Sidsteiermark, 2024
7,-

weiBe Cuveé ,Giesinger Berg“ -m-
Claus Preisinger, Burgenland, 2023
1o, -

Riesling ,vom roten Schiefer*®
Clemens Busch, Mosel, 2024
9, -

Chardonnay & Welschriesling ,TO“
Roland Velich, Burgenland, 2022
1o, -

Spatburgunder ,Reserve*“
H.P.Ziereisen, Baden, 2021
13, -

Riesling Kabinett ,Nahesteiner
Caroline Diel, Nahe, 2023
9, -

hausgemachtes Brot
Frischkadse & Zitronenbutter

»,Krenschaumsippchen*“
eingelegte rote Ribe mit wilder Preiselbeere
Kirbiskern & Feldsalat

»Wiener Schnitzel von der Schwarzwurzel*
knusprig gebacken, Salzzitrone, Petersilie
Schwarzwurzel Beurre Blanc

Optionaler Zwischengang:

»Saiblingscarpaccio*
diinn aufgeschnitten & roh mariniert
Radieschen-Kimchi, Hot Ponzu Sauce

21, -

~Krasse Forelle*“
in Mandelbutter kross gebraten
gerosteter Kohlrabi, Gingerbeersud

,Kalbsfilet*“
Sellerie, Steinpilz mit Liebstdckel
feiner Rosenkohl

»,exotischer Bienenstich*
Ananas, Passionsfrucht, Vanillecreme
Butterbrésel

115, -



Adelholzener Wasser
Still & Medium

0,51 5,50
0,751 8,-
Hausgemachter Eistee 6,50 Aperitivo
0,41
g 'spritzte Traube, Apfelsaftschorle 6,50
0,41
Spezi 6,50 Spumante ,Maximum Brut*“
0,331
Schaumwein aus Chardonnay
Flaschenbiere Ferrari, Trento
Tilman Pils; Tannenzapfle Pils alkoholfrei 6,50 14, -
0,331

Orca Brau
alkoholfreier Schaumwein ,Weissduftig*“

,Goldie“ vom Fass, Pale Ale, divers 6,50
0,331 Wiesenobst, Holunderblite, Kréauter
’ Jorg Geiger, Bodensee
Kaffee 12,-
Espresso / Doppelter Espresso
2,90/4,10 _
Milch / macchiato / Cappuccino alkoholfreier Apero
1i,- alkoholfreier Campari, Grapefruit, Bio-Zitrone & Tonic
Tee-Auswahl mit Biozitrone & Ingwer 5, - 12 -
Digestif _
Marille, Schlehe, Vogelbeere, Haselnuss
Grappa, Willi Negroni
2cl 1o, - Campari, roter Wermut, Gin
14, -

Die angegebenen Preise sind Endpreise
inklusive gesetzlicher MwSt.

Gerne nehmen wir Rlcksicht auf Allergien & Unvertréaglichkeiten
Cash, EC & Visa & Mastercard



