0,11 glasweise

Griner Veltliner ,Ried Panzaun*“
Ehn, Niederdsterreich, 2024
8, -

Chardonnay & WeiBburgunder
Knipser, Pfalz, 2024
8, -

Riesling ,Frihtau“
Emrich-Schonleber, Nahe, 2023
11, -

Burgundercuveé ,Giesinger Berg*

Ewald Zweytick, Sudsteiermark, 2024

1o, -

Pinot Noir Reserve
Caroline Diel, Nahe, 2021
14, -

Riesling ,Kabinett*“
Knipser, Pfalz, 2023
8, -

hausgemachtes Brot
Meerettich-Frischkédse & Zitronenbutter

,Krdauterschaumsuppe*“
frische Erbsen & Fava
Parmesan und Pinienkerne

»,gegrillte Spargelspitzen*“
Pistazienbrésel & Nussbutter Sc. Hollandaise

Optionaler Zwischengang:

,Poltinger Saibling*“
dinn geschnitten & roh mariniert
Kimchi-Radieschen und Hot Ponzu Vinaigrette

25, -

.Krasse Seeforelle*“
kross gebraten
mit Mairlbchen & Gingerbeer

»zart geschmorte Rinderschulter®
Topinamburcreme, griner Spargel und Schwarzwurzel
Bittersalate

»Something creamy in a bowl*“
Vanilleeiscreme
Boskop-Apfel, Toffeecreme, wilde Preisselbeeren

115, -



Adelholzener Wasser
Still & Medium

0,51

0,751

Hausgemachter Eistee
0,41

g 'spritzte Traube, Apfelsaftschorle
0,41

Spezi
0,331

Flaschenbiere
Tilman Pils; Tannenzédpfle Pils alkoholfrei
0,331

Orca Brau
,Goldie“ vom Fass, Pale Ale, divers
0,331

Kaffee
Espresso / Doppelter Espresso
2,90/4,10
Milch / macchiato / Cappuccino
1,_

Tee-Auswahl mit Biozitrone & Ingwer

Digestif

Marille, Schlehe, Vogelbeere, Haselnuss
Grappa, Willi

2cl

Die angegebenen Preise sind Endpreise
inklusive gesetzlicher MwSt.

Gerne nehmen wir Ricksicht auf Allergien & Unvertraglichkeiten

Cash, EC & Visa & Mastercard

6,50

6,50

io, -

Aperitivo

Zweigelt Frizzante
extra brut
Ewald Zweytick, Sudsteiermark, 2024
1o, -

Fjell o1l
alkoholfrei fermented mit Preiselbeere & Rosmarin
Villbrygg, Norwegen
12, -

alkoholfreier Apero
alkfree Campari & Verjus, Orange & Bitter Lemon
12, -

Negroni Sbagliato
Campari, roter Wermut, Schaumwein
14, -



